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ANBAUORT & WEINGUT

Das Chateau Filhot wurde im Jahre 1709 von Romain de Filhot gebaut und
umfasst heute eine Flache von 350 Hektar, wovon 62 mit Reben bepflanzt sind.
Samtliche in diesem Wein verwendete Trauben stammen zu 100% von eigenen
Reben des Chateau Filhot, welche sich siidlich ausserhalb des Stadtchens von
Sauternes befinden.

WEINBEREITUNG

Das durchschnittliche Alter der Rebstdcke betragt 35 Jahre. Bei der Ernte
werden alle Trauben von Hand gepfllickt, um eine schonende Verarbeitung zu
garantieren. Ungefahr 14 Monate nach der Fermentation werden die drei
Traubensorten vermahlt". So entsteht der Blend, welcher weitere zwei bis drei
Jahre in Barriques und Holzfassern reift. Sdmtliches verwendete Holz stammt
aus den Waldern von Allier.

REBSORTE
Sémillon, Muscadelle und Sauvignon Blanc

DEGUSTATIONS-ERLEBNIS
Flirs Auge sattes, glanzendes goldgelb. Und im Gaumen vielschichtige Aromen
von Birnen, Ananas und Pfirsich. Im Geschmack eher leicht und nicht zu siss.

KULINARISCHE EMPFEHLUNGEN
Aperitif, Melonen, Blauschimmelkdse, Foie gras, Slissgeback und zum Dessert.

TRINKTEMPERATUR

8-10°C
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