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Pinot Noir de Salquenen AOCV “Non filtré”
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NOUVEAU SALQUENEN AG

Salgesch VS

ANBAUORT & WEINGUT

Den Grundstein des heutigen Unternehmenserfolges legte Urgrossvater
Ferdinand Mathier. Grossvater Oskar und die Eltern Adrian & Rosmarie
verstanden es, beste Reblagen zu erwerben um die Qualitat nachhaltig weiter
auszubauen. Diego & Nadia Mathier flihren das Familienunternehmen seit 2001
erfolgreich — ganz im Zeichen der bewdhrten Firmenphilosophie.

TERROIR
In den besten Lagen von Salgesch. Karge, sehr kalk- und magnesiumhaltige Boden.
Die Trauben missen die Bedingungen der Grand Cru-Verordnung erftllen.

WEINBEREITUNG

Mehrmalige Soutirage - eine natirliche Kldrung durch mehrmaliges Umziehen,
anstelle einer Filtration. Der Verzicht auf strapazierende Kelterungstechniken
ist eine Vinifikation wie zu Grossvaters Zeiten.

REBSORTE
Pinot Noir (Blauburgunder)

DEGUSTATIONS-ERLEBNIS

Schénes, intensives, leicht mattes Rubinrot. Wiirzige Nase, wobei die Aromen von
vollreifen Kirschen und Cassis hervorstechen. Die Gararomen sind noch sehr
prasent. Schoner, fruchtiger Auftakt im Mund mit feinen Tanninen, die sich im

@4@%&1’-"‘ Gaumen sehr schon entwickeln. Die Frucht des Pinot Noir kommt voll zum Tragen.
S KULINARISCHE EMPFEHLUNGEN
Gefliigel, Kalb- und Schweinefleisch, Wild und Kase. Leichte Pasta-Gerichte.
TRINKTEMPERATUR
15-16° C.
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